Mitarbeiter Qualititssicherung (m/w/d) /Okotrophologe/in

506.12.2024 @Full-time employee °Bonn

Die LEHMANNs Gastronomie ist ein familiengefiihrtes Cateringunternehmen mit Sitz in Bonn. Wir sind
Spezialisten fiir die Kinder- und Schulverpflegung und beliefern taglich liber 200 Einrichtungen im Rheinland
mit hochwertigen und frischen Gerichten. Zum nachstmadglichen Zeitpunkt suchen wir Unterstiitzung fiir
unsere Qualitdtssicherung eine Okotrophologin (m/w/d). Gewinnen Sie spannende Einblicke in die Prozesse
eines modernen Unternehmens, schreiben Sie mit an unserer Erfolgsgeschichte und werden Sie ein
wertvoller Teil unseres Familienbetriebs.

lhre Aufgaben bei uns:

”  Sie tbernehmen die Verantwortung fiir die Uberwachung und den Kontrollprozess der Produktion in
unserer GroBkuche, mit Fokus auf Produktqualitdt und Hygiene.

”  Sie dokumentieren und kontrollieren unser Ruckverfolgbarkeitssystem und sorgen so flUr eine strenge
Einhaltung unserer Prozesse.

”  Sie sind aktiv in die Weiterentwicklung unseres betrieblichen Hygienemanagements eingebunden und
fUhren interne Audits durch.

7 Sie unterstitzen die Produktion und tragen zur Motivation und Férderung eines hohen Qualitats- und
Hygienebewusstseins bei.

>

Sie arbeiten konsequent nach den héchsten Hygiene- und Qualitatsstandards geman HACCP.

Das bringen Sie mit:

”  Sie haben eine abgeschlossene Ausbildung oder ein Studium im Bereich Erndhrungs- und

Lebensmittelwissenschaften, Gastronomie oder eine vergleichbare Qualifikation im Lebensmittelbereich.

”  Sie bringen wiinschenswert mehrjahrige Erfahrung in der Qualitatssicherung oder einem vergleichbaren



Beruf mit (idealerweise in der Gemeinschaftsverpflegung).

”  Ihr Qualitats- und Hygienebewusstsein ist auf hochstem Niveau.

?  Siesind praxisorientiert und arbeiten mit einer hohen Eigenverantwortung.

? Sie zeichnen sich durch tiberdurchschnittliche Kommunikations- und Teamfahigkeit aus.
2

Sie besitzen Durchsetzungsvermdgen und Konfliktfahigkeit, um auch in anspruchsvollen Situationen den
Uberblick zu behalten.

Was wir lhnen bieten:

“  Ein abwechslungsreiches Aufgabenfeld in einem modernen, dynamischen Team.

”  Die Moglichkeit, eigene Ideen einzubringen und Prozesse aktiv mitzugestalten.

7 Ein angenehmes Arbeitsklima in einem hochmodernen Arbeitsumfeld.

? Flache Hierarchien und kurze Kommunikationswege flir eine schnelle Umsetzung Ihrer Ideen.

“ Einen sicheren Arbeitsplatz in einem aufstrebenden Unternehmen.

?  Betriebliche Altersvorsorge und ein leistungsbezogenes Bonusprogramm ,Edenred City Card”
(steuerfreier Sachbezug) nach bestandener Probezeit.

?  JobRad - steuerbegunstigtes Fahrradleasing zur privaten Nutzung fur umweltbewusste Mobilitat.

“  Ein hausinternes Physioangebot durch Jobmassage zur Férderung lhrer Gesundheit.

? Freie Mitarbeiterverpflegung im hauseigenen Bistro.

7 Kostenlose Mitarbeiterparkplatze.
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Exklusive Corporate Benefits flr unsere Mitarbeiter.

Schwerbehinderte Bewerber (m/w/d) werden bei gleicher Eignung besonders beriicksichtigt.

Haben Sie Lust, Teil unseres erfolgreichen Teams zu werden und lhre Erfahrungen in Qualitatssicherung
einzubringen? Wir freuen uns auf Inre Bewerbung!

Jetzt bewerben

(
LEHMANNSs

Sie werden une mégen.

Wir freuen uns auf lhre aussagekraftigen Bewerbungsunterlagen.

LEHMANNs Gastronomie GmbH
Saime-Genc-Ring 31, 53121 Bonn

www.lehmanns-gastronomie.de

Ellen Mandt

Tel. 0228 850 261-20

E-Mail: bewerbung@lehmanns-gastronomie.de


https://lehmanns-gastronomie.onlyfy.jobs/apply/8inqis00t70rdh297m53n539oskyqji

